‘@ LERCHENMUHLE

SEIT 1495

Teffmehl Mirbteigkekse

far 2 Bleche

ZUTATEN:

e 300g Teffmehl

e 100g Zucker

e 1TL Vanillezucker
e 1 TL Backpulver

e 1 Prise Salz

« 120g Butter

e 2 Eier

SO WIRD'S GEMACHT:

Zuerst die trockenen Zutaten gut verrihren.

AnschlieBend mit der zimmerwarmen Butter und den Eiern verkneten.

Den Teig dann mindestens eine Stunde kiihlstellen.

Dann noch einmal kurz durchkneten und auf einer gut bemehlten Arbeitsflache ausrollen.
Beliebige Formen ausstechen und bei 180°C HeiBluft ca. 7 Minuten hell backen.

TIPP:

Der Teig eignet sich natirlich auch als Boden fir Obstkuchen.



